
 

Count the  

not the  







hausgemachtes Brot, Bauernbutter, regionale Anti Pasti,        
Spicy Cucumber, Bündnerfleisch, Haussalami & Würstel, eingelegtes Gemüse, Humus,                       
Käse aus dem Reifeschrank  

HOMEMADE BREAD, FARM BUTTER, REGIONAL ANTI PASTI, SPICY CUCUMBER, HOUSE SALAMI & SAUSAGES, 
BÜNDNER MEAT, PICKLED VEGETABLES, HUMUS, CHEESE FORM THE AGING ROOM 

€ 28 

hausgemachtes Brot, Bauernbutter & gefrorenes Olivenöl mit Kräutern 

HOMEMADE BREAD, FARM BUTTER & FROZEN OLIVE OIL WITH HERBS
€ 6 

 

(Humus vom Hokkaido Kürbis, schwarze Bohnen, eingelegte Gurken, 
marinierter Karfiol, Spinat, geräucherte Mayonnaise, Urkarotte, Maisbrot) 

 PUMPKIN BOWL (HUMMUS FROM HOKKAIDO PUMPKIN, BLACK BEANS, PICKLED CUCUMBERS, 
 MARINATED CAULIFLOWER, SPINACH, SMOKED MAYONNAISE, PURPLE CARROT, CORNBREAD)

€ 11 

mit Kräuter-Knoblauch-Frischkäsebällchen & Popcorn 

FUNKY BEETROOT SALAD WITH HERB-GARLIC CREAM CHEESE BALLS & POPCORN
€ 7 

 mit Kartoffel und knusprigem Ziegenkäse  

LEEK TERRINE WITH POTATO AND CRISPY GOAT CHEESE 
€ 8 

mit hausgemachter BBQ - Sauce  

CORN RIBS WITH HOMEMADE BBQ SAUCE
€ 8 

mit Sauce Arrabiata    

VEGETARIAN CEVAPCICI WITH ARRABIATA SAUCE 
€ 11 

 

mit Forellentartar und Karottenstaub

DONUT WITH TROUT TARTAR AND CARROT DUST
€ 11 

(Garnele, Pilze, Kirschtomate, Koriander, Chilli & Hühnerbouillion) 

   TOM YAM SOUP (SHRIMP, MUSHROOMS, CHERRY TOMATO, CORIANDER, CHILLI & CHICKEN BOUILLON)
€ 8 

mit Schwarzbeeren und Rona  

   SALMON TROUT WITH BLACKBERRIES AND RONA 
€ 13 

mit warmen Kartoffelsalat und Honig–Chili Mayonnaise

   DEEP FRIED STURGEON WITH WARM POTATO SALAD AND HONEY-CHILI MAYONNAISE  
€ 15 



hausgemachtes Brot, Bauernbutter & gefrorenes Olivenöl mit Kräutern, 
Aufstrich, versch. Humus, eingelegtes Gemüse, Verhackerts, Grammelschmalz vom Wagyu 
Rind  

ASSORTED SNACKS HOMEMADE BREAD, FARM BUTTER & FROZEN OLIVE OIL WITH HERBS, SPREAD, VARIOUS 

HUMMUS, PICKLED VEGETABLES, AUSTRIAN BACON JAM, MINCED LARD FROM WAGYU BEEF

€ 14 

 mit Kartoffel  

GRILLED SMOKED CHEESE WITH POTATO 
€ 11 

FRIED KING OYSTER MUSHROOMS
€ 8 

 mit Ratatouille 

BAKED SWEET POTATO WITH RATATOUILLE 
€ 9 

“ mit Sauce Hollandaise

WINTER ASPARAGUS WITH HOLLANDAISE SAUCE
€ 9 

 

“ mit Crostini und Chili-Honig

SHASHIMI" FROM THE MANGALICA PORK WITH CROSTINI AND CHILLI HONEY
€ 11 

von Hand geschnitten

TARTAR FROM PINZGAUER BEEF CUT BY HAND 
€ 12 

pro 50g 

 
CARPACCIO FROM PINZGAUER BEEF € 12 

mit Grissini und Babaganush

BÜNDNER MEAT CARPACCIO WITH GRISSINI AND BABA GANUSH
€ 12 

mit gebackenem Walnussbrie und Ponzu Shoyu

WARM CARPACCIO FROM VENISON WITH BAKED WALNUT BRIE AND PONZU SHOYU
€ 13 

 

auf Eis, Blini und Sauerrahm  

CAVIAR FROM SALMON TROUT OR PERCH ON ICE, BLINI AND SOUR CREAM
€ 13 

 
FISH HEAD CURRY

€ 7 

mit Wirsingkohl und Focaccia  

SEA TROUT WITH SAVOY CABBAGE AND FOCACCIA
€ 13 



TIROLEAN ALPINE SHRIMPS 
€ 16                                  

pro 100g 
 

mit Kürbis Allerlei

RAGOUT OF LAMB LIVER WITH PUMPKIN ALLSORTS
€ 14 

mit Bratkartoffeln

GRILLED BEEF TOUNGE WITH FRIED POTATOES
€ 12 

 mit Apfel- und Kartoffelpüree

BEEF LIVER FROM WAGYU WITH APPLE PUREE AND MASHED POTATOES
€ 16 

 mit geschmorten Karotten 

LIVER FROM DUROC PIG WITH APPLE PUREE AND BRAISED CARROTS 
€ 14 

BAKED PORK TRUNK
€ 11 

 

mit Birne und Shitake-Strudel 

ROASTED VENISON LOIN WITH PEAR AND SHITAKE STRUDEL
€ 16 

mit BBQ Sauce, Cole Slaw und Bratkartoffeln 

SPARE RIBS FROM DUROC PORK WITH BBQ SAUCE, COLE SLAW AND ROASTED POATATOES
€ 14 

 mit Kartoffelpüree

BRAISED BEEF RIPS FROM WAGYU WITH MASHED POTATOES
€ 14 

mit hausgemachter BBQ-Sauce 

GRILLED BEEF BRISKET WITH HOMEMADE BBQ SAUCE
€ 14 

á 75g (gesamt 150g) am heißen Stein

2SORTS OF SIRLOIN Á 75G (TOTAL 150G) ON HOT STONE
€ 36 

á 75g (gesamt 150g) am heißen Stein

2SORTS OF TENDERLOIN Á 75G (TOTAL 150G) ON HOT STONE 
€ 46 

Flat Iron, Flank und Hüftsteak (gesamt 300g) 

BEST OF STEAK FLAT IRON, FLANK AND RUMP STEAK (TOTAL 300G)
€ 48 

 

(300g) 

PINZGAUER CROSSBREED 
€ 56 

THE RIBS AND STEAKS ARE SERVED WITH WEDGES AND GRILLED VEGETABLES

 
 



(Linsen, Bohnen & Erbsen) mit Fladenbrot  

3 KINDS OF HUMUS FROM LENTILS, BEANS & PEAS WITH FLAT BREAD
€ 7 

BRAISED PUMPKIN - BRITTLE - SOUR CREAM PANNA COTTA - BLACK GARLIC
€ 9 

mit Österreis 

PURPLE VEGETABLE CURRY WIHT AUSTRIAN RICE
€ 11 

mit Tomaten-Dip und Limette    

CRISPY AUBERGINES WITH TOMATO DIP AND LIME 
€ 9 

 

mit Sauerrahm, Jungzwiebeln, Kirschtomaten und Chili 

PULLED CHICKEN TACO WITH SOUR CREAM, SPRING ONIONS, CHERRY TOMATOES AND CHILLI
€ 13 

 (Käsekrainer, Senf, Zwiebel und Alpencurry mit Süßkartoffelwedges)  

BOSNA (CHEESE KRAINER, MUSTARD, ONION AND ALPINE CURRY WITH SWEET POTATO WEDGES)
€ 13 

 mit Naan Brot & Joghurt 

BEEF KEBAB - NAAN BREAD - YOGURT
€ 13 

mit Tabulehsalat, Minzjoghurt und Granatapfel 

LAMB KÖFTE WITH TABULEH SALAT, MINT YOGHURT AND POMEGRANATE 
€ 14 

 gefüllt mit Schwein & Oliven auf Salat 
EMPANADAS STUFFED WITH PORK & OLIVES ON SALAD

€ 11 

mit Rinder oder veganem Chili, Tortilla, Salsa,  
Bergkäse, Gurken & Guacamole 

BURRITO WITH BEEF OR VEGAN CHILI, TORTILLA, SALSA, MOUNTAIN CHEESE, CUCUMBER & GUACAMOLE

€ 14 



 | BURGER OF YOUR CHOICE

Alle Burger mit Tomate, Eisbergsalat, Gurke, rote Zwiebelmarmelade, Salzgurke & Cole 
Slaw, und Kartoffelwedges 

ALL BURGERS ARE SERVED WITH TOMATO, ICEBERG SALAD, CUCUMBER, RED ONION JAM, CUCUMBER &  
COLE SLAW, WITH POTATO WEDGES 

 
 

€ 13 
 
 

 
DRY AGED BURGER  € 15 

mit Ribisel, Topinambur Chips und Granatapfel  

RED DEER BURGER WITH RED CURRANTS, JERUSALEM ARTICHOKES CRISPS AND POMEGRANATE
€ 15 

 

HOMEMADE PASTA OF YOUR CHOICE: 

€ 12   … Pesto  
  … Tomatensauce / TOMATO SAUCE                                         
  … Kürbis Masala / PUMPKIN MASALA 
  … Bolognese / BOLOGNESE SAUCE

WITH 



STRONG BEEF OR VEGETABLE SOUP OF YOUR CHOICE WITH 
… Kräutertopfenknödel | HERB CHEESE DUMPLINGS 

 … Frittaten | SLICED PANCAKES 
 … Kaspressknödel | PRESSED CHEESE DUMPLING 
 … Nudeln & Gemüse | NOODLES AND VEGETABLES   

 
 

€ 6 
 

 
GAME - CABBAGE STEW

€ 8 
 

mit schwarzem Kaviar     

FRIED EGG WITH BLACK CAVIAR  
€ 9 

mit Schaum vom gereiften Bergkäse  

CURD CHEESE DUMPLINGS WITH FOAM OF AGED MOUNTAIN CHEESE
€ 10 

 
CHEESE “SPAETZLE” € 9 

mit Nussbutter Curry und Topinambur-Stampf  

CORN-FED CHICKEN WITH NUT BUTTER CURRY AND JERUSALEM ARTICHOKES MASH
€ 13 

mit Kohlrabi Kimchi und Kürbiskernpraline 

CRISPY PORK BELLY WITH KOHLRABI KIMCHI AND PUMPKIN SEED PRALINE
€ 14 

LASAGNE FROM LOCAL BEEF
€ 11 

mit Süßkartoffelstampf

BRAISED BEEF SIRLOIN WITH SWEET POTATO STAMP
€ 13 

mit Spinat, Wurzelgemüse & Semmelkren  
BOILED RUMP WITH SPINACH, ROOT VEGETABLES & HORSE-RADISH 

€ 14 



HOMEMADE ICE POPSICLE 
€ 4 

BAKED ICE CREAM
€ 7 

mit Preiselbeerschaum 

„THE SALZBURGER NOCKERL“ IN THE CUP WITH CRANBERRY FOAM 
€ 12 

(Brownie, Haselnuss & Schokocreme) 

FOR THE CHOCOHOLIC (BROWNIE, HAZELNUT & CHOCOLATE CREAM)
€ 9 

mit Röster 

PLUM DUMPLINGS WITH ROASTER
€ 11 

“

MOUSSE OF STYRIAN "PISTACHIO" - WHITE CHOCOLATE 
€ 11 

mit Walnüssen und gefrorenes vom hausgemachten Roggenbrot

CREAM CAKE WITH WALNUTS AND FROZEN HOMEMADE RYE BREAD
€ 9 

“

“SUNNY SIDE UP” FROM THE CUCUMBER AND BLUEBERRIE
€ 9 

 (6 Stk.) aus dem Reifeschrank  

CHEESE (6 PCS.) FROM THE AGING ROOM
€ 16 






